FRANKFURT

Verehrte Gaste,

wir laden Sie im Fontana City ganz herzlich
zu einer kulinarischen Reise durch Italien ein.

Geniellen Sie die Spezialitaten der italienischen Kochkunst.
Unser Kichenchef jeden bereitet jeden Tag knusprige Pizza, knackige Salate und frische
Pasta fur Sie zu. Erlesene Zutaten und ausgewahlte Weine werden
Ihren Gaumen verzaubern.

Vom romantischen Essen zu zweit, bis zu Gesellschaften
von 40 Personen stehen wir zur Verfliigung in allen gastronomischen Fragen.

Lassen Sie sich verwdhnen und geniellen Sie Uhren Aufenthalt in unserem Haus.

Wir bedanken uns fir lhren Besuch und freuen und auf ein Wiedersehen im
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Alte Gasse 30 — 60313 Frankfurt am Main - Telefon 069-93 49 30 69

Offnungszeiten:
Montag Ruhetag

Dienstag bis Freitag 12:00 - 15:00 Uhr und 18:00 bis 00:00
Samstag 12:00 - 01:00 Uhr
Sonntag 16:00 — 24:00 Uhr

www.fontanacity.de
info@fontanacity.de
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Proseccos

Bitterino Orange™
Aperol Spritz°
Campari Spritz°
Limoncello Spritz '°
Negroni's®©

Martini Biancos
Martini Rossos
Campari Orange'°

Gin Tonics

Hugos®

Aperitif
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ntipeiti -
Vorspeisen

39. Mozzarella Caprese’

Mozzarella, Tomaten und Basilikum

40. Vitello Tonnato®d9’

Kalbfleisch in ThunfischsolRe

48. Insalata di Mare®<in

Meeresfrichtesalat

62. Carpaccio di Manzo?9'

Rinderfilet mit Rucolasalat und Parmesankdse

Snsalate -

Salate

41. Insalata Mista’

Gemischter Salat

42. Insalata Pomodoro

Tomatensalat

43. Rucola Parmigiano?

Rucolasalat mit Parmesan

44. Insalata Fontana?26/cgi

mit K&se, Schinken, Zwiebel, Thunfisch, Ei und Oliven

45. Insalata Cesare®?®"

mit gegrilltem HUhnchen, Croutons, Parmesan
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ohne Tomatensauce

17. Burratina®d
Fior di Latte Mozzarella, Burrata, Rucolaq,
Balsamico creme

18. Mortadella e Pistacchio?3/.@gh
Fior di Latte Mozzarella, Mortadella, Pistazien

19. Salsiccia e Friarielli>® 7’29
Fior di Latte Mozzarella, frische Salsicciqg,
Friarielli (neapolitanischer Brokkoli)

20. Quattro Formaggi®?
Fior di Latte Mozzarellg, Provolq,
Gorgonzola, Parmesan
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mit Tomatensauce

Pizzabrot®

1. Margherita®?

Fior di Latte Mozzarella, Basilikum

2. Margherita Bufalata®?

Buffelmozzarella, Basilikum

3. Salame Dolce?3799

Fior di Latte Mozzarella, Mailédnder Salami

4. Salame Piccante?3’°9

Fior di Latte Mozzarella, Peperoniwurst

5. Calabrese?3’29

Fior di Latte Mozzarellq, frische Salsiccig, rote Zwiebeln
6. Gorgonzola“?

Fior di Latte Mozzarella, Gorgonzola

7. Cardinale?3’99

Fior di Latte Mozzarella, Schinken, Champignons

8. Regina?3729

Fior di Latte Mozzarella, Salami, Schinken, Champignons
9. Tonno%99

Fior di Latte Mozzarella, Thunfisch, rote Zwiebeln

10. Ortolana®¢

Fior di Latte Mozzarellg, frisches GemUse

11. Capricciosa?36799

Fior di Latte Mozzarella, Schinken, Champignons,
Oliven, Artischocken

12. Parma e Rucola?3729

Fior di Latte Mozzarella, Parmaschinken, Rucola, Parmesan
13. Frutti di Mare®dgn

Fior di Latte Mozzarella, Meeresfrichte

14. Parmigiana©®s

Fior di Latte Mozzarella, Auberginen, Parmesan

15. Vulcano?36729

Fior di Latte Mozzarella, Peperoniwurst, Champignons,
grune Peperoni, Oliven

16. Fontana?367.a9
Fior di Latte Mozzarella, Salami, Schinken, Champignons,
Artischocken, grine Peperoni, Oliven, rote Zwiebeln
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Povsta della Casa -

Nudeln nach Art des Hauses

21. Spaghetti Napolic
mit TomatensoRe 9.5

22. spaghetti Bolognese©°s

mit HackfleischsoRe 1.5
23. Spaghetti Arrabbiata“

mit scharfer Tomatensole 1.0
24. Spaghetti Aglio e Olio®

mit Knoblauch und Olivendl 10.5
25. Spaghetti Carbonara?37..c9

mit Speck, Ei und Pecorino 13.5

26. Penne Pesto"

mit Basilikumpesto 15
27. Penne Amatriciana?37.29

mit Speck, Zwiebeln und TomatensolRe 13.5
28. Tagliatelle Salmone“cd9

mit Lachs und Sahne 15.5
29. Tagliatelle Funghiccs
mit Champignons und Sahne 14.0

30. Lasagne al Forno®9

mit HackfleischsoRe 12.5
31. Lasagne Verdure9

mit frischem Gemuse 12.5
32. Rigatoni al Forno©s

mit TomatensoRe, Schinken, Erbsen und Sahne 13.0
33. Rigatoni Quattro Formaggi“s

mit vier K&dsesorten 12.5
34. Tortellini Pannac<c9

mit Schinken und Sahne 1.5
35. Paccheri Cacio e Pepe©s

mit Pfeffer und Pecorino 15.5
36. Paccheri Frutti di Mareo<nn

mit Meeresfrichten 15.5

37. Gnocchi Gorgonzola®c9

mit Gorgonzolasole 12.5
38. Gnocchi Sorrentinaccs

mit TomatensofRke und Mozzarella 13.0
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Fleisch vom Rind

52. Bistecca alla Griglia
Rumpsteak vom Grill

53. Bistecca con Cipolle
Rumpsteak mit Zwiebel

60. Bistecca al Gorgonzola?
Rumpsteak mit Gorgonzola

Fleisch vom Kalb

54. Scaloppina al Vino Bianco®9
Kalbsmedaillons in Weildweinsauce

55. Scaloppina ai Funghi?
Kalbsmedaillons mit Pilzen

61. Scaloppina al Limone“¢
Kalbsmedaillons in Zitronensauce

56. Scaloppina al Gorgonzolas
Kalbsmedaillons mit Gorgonzola

64. Saltimbocca alla Romanacs
Kalbsmedaillons mit Parmaschinken und Salbei

Dsee -

Fisch

57. Salmone alla Griglia®
Lachssteak vom Grill

58. Salmone al Pepe verde <9
Lachssteak mit grinem Pfeffer

59. Scampi alla Griglia®
Scampi vom Grill
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Alle Fleisch- und Fischgerichte werden mit Beilagen serviert.

Verschiedene Gemuse und Kartoffeln.



Delee -

Dessert
46. TiramisQeocone
47. Panna Cottaccen
49. Profiterolesccsn
50. Tartufoocser

51. Cassata alla Sicilianaccsr

Caf -

Kaffee

Espresso?®
Espresso Doppio®
Cappuccino®s

Kaffee®

FRANKFURT
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Alkoholfrei

Coca Cola® 0.33L 35
Coca Cola Zero®" 0.33L 3.5
Fanta 0.33L 35
Sprite 0.33L 3.5
Mezzo Mix ° 0,33L 3.5
Tonic Water® 0,2L 35
Bitter Lemon'™ 0.2L 35
Apfelsaftschorle 0.33L 3.5
San Pellegrino (spritzig) 0.25L 3.0

0.75L 7.0
Acqua Panna (still) 0.25L 3.0

0.75L 7.0
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Bier
Birra Nastro Azzurro® 0.33L 4.0
Benediktiner Hefeweizen hell® 0.5L 5.0
Pils alkoholfrei® 0.33L 4.0
Hefeweizen alkoholfrei® 0.5L 5.0
Radlere® 0.33L 4.0
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Pinot Grigio®
Chardonnay °
Lugana®

Rosé®

N
% @M& ~ Offene Rotwein

Montepulciano®
Chianti®

Primitivo®

% @mw/w ~ WeiBwein

Pinot Grigio La Tunella
Chardonnay La Tunella
Sauvignon La Tunella
Lugana St. Cristina

Gavi di Gavi Lugarara
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%/ @M@ ~ Roséwein

Rosa dei Frati Ca dei Frati

% @;Ma ~ Rotwein

Primitivo Sud

Chianti Classico Coltibuono
Barbera d'alba Franco Conterno
Primitivo 60 anni

Amarone della Valpolicella
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Allergene

A Glutenhaltiges Getreide b Krebstiere c Eier d Fische e ErdnUsse f Soja(bohnen) g Milch
h Schalenfrichte i Sellerie j Senf k Sesamsamen | Schwefel m Lupinen n Weichtiere

Zusatzstoffe

Farbstoff 1, Konservierungsstoff 2Antioxidationsmittel 3, Geschmacksverstarker 4,
geschwefelt 5, geschwdrzt 6, Phosphat 7, Milcheiweild 8koffeinhaltig 9, chininhaltig 10,
Suflungsmittel 11, 12 gewachst
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